Millesime : 2017

GROS MANSENG 2017 BLANC

CHATEAU LAFFITTE TESTON

Vignobles de France Régions viticoles Sud-Ouest

Le clin d'ceil d'un séducteur qui enchantera tous les palais.

* Gros Manseng 100%

Accords mets et vins

Ce vin accompagnera vos apéritifs, pauses gourmandes et

desserts
Détails Caractéristiques
Domaine : Domaine du Teston Terroir : Gravette et grep
Couleur : Blanc Cépage : 100% Gros Manseng
Effervescent : Non Viticulture : Raisonnée
Millesime : 2017 Vinification : Vendangé a l'aube a pleine maturité et vinifié a basse température
Degrés : 12% pour révéler le potentiel optimal des arémes.
Viticulture : Raisonnée Elevage : Elevage en cuves sur lies fines
Primeur : Non
Bio : Non

Contenance : 0,75 L

Cépages : Gros Manseng

Région : Sud-Ouest

Packaging : carton de 6

Appellation : IGP Cotes de Gascogne

Dégustation

Robe : Dorée

Nez : Délicat chargé de pain d'épices et de gourmandise

Bouche : L'attaque en bouche est suave et chargée de fruits confits.
Finale : La finale est fraiche et délicate.

Garde : A consommer jeune, c'est un vin festif

Température de service : 8°a10°



HISTOIRE DU DOMAINE

Et si c'était vrai que le bonheur est dans le Gers, et tout particulierement au Chateau Laffitte Teston. Situé en plein cceur de la région de la douceur de vivre, des
aurores souriantes, des crépuscules fastueux, de la convivialité, des marchés animés, des repas pantagruéliques, de ce foie gras que le monde entier nous envie,
de ces vins de terroir ou le travail des femmes et des hommes se transforme en puissance élégante.C'est bien de la que nous, les Laffitte, sommes originaires et
producteurs du breuvage de Bacchus depuis 4 générations !Ce terroir de Madiran et de Pacherenc, nous I'avons aimé, choyé, soigné, cultivé, dorloté, élevé. En
échange, il nous a accepté et rendu au centuple tout 'amour et le soin que nous lui avons porté.C'est le fruit de cette rencontre que nous vous proposons de
découvrir et de partager au travers de notre gamme intégralement produite, vinifiée et élevée et mise en bouteilles au domaine.Bienvenue chez les Laffitte,

bienvenue chez vous.

< Piaisirs du vin
»" \'“- Saint-Jean-de-lLuz



